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G A N G  1
G r u ß  a u s  d e r  K ü c h e

G A N G  2
C r e m i g e  M a r o n i s c h a u m s u p p e

G A N G  3
K n u s p r i g  g e b r a t e n e  E n t e  a u f

K ü r b i s p ü r e e ,  d a z u  S p e c k b o h n e n

G A N G  4
B r e t t e l j a u s e  -  h e r z h a f t e  A u s w a h l

r e g i o n a l e r  S p e z i a l i t ä t e n

G A N G  5
G o l d b r a u n e  A p f e l r a d l n ,  m i t  Z i m t

u n d  Z u c k e r  v e r f e i n e r t ,  s e r v i e r t  m i t
f e i n e m  M a r o n i e i s

ZU JEDEM 
GANG EINE
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G l a s e r l  P r o s e c c o  v o m  W e i n g u t

O p p e l m a y e r
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Speckbacherstraße 20
6380 St. Johann i.T.
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	Laterndl
	Speckbacherstraße 20
	6380 St. Johann i.T.
	TÖRGGELEN
	FREITAG - 13. NOVEMBER 2026 18:30 UHR
	EMPFANG 18:30
	Glaserl Prosecco vom Weingut Oppelmayer

	GANG 1
	Gruß aus der Küche

	GANG 2
	Cremige Maronischaumsuppe

	GANG 3
	Knusprig gebratene Ente auf Kürbispüree, dazu Speckbohnen

	GANG 4
	Bretteljause - herzhafte Auswahl regionaler Spezialitäten

	GANG 5
	Goldbraune Apfelradln, mit Zimt und Zucker verfeinert, serviert mit feinem Maronieis
	WIR BITTEN UM VORANMELDUNG BIS MONTAG, 09.11.



